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TRADICION ARMONIZADA
CON LA TECNOLOGIA

Laempresa navarra ha desarrollado un sistema de control y climatizacion de facil mangjo

SIP-TEC SOLUCIONES INTEGRALES

n muchas ocasiones, el éxito

de un buen agape radica en

que éste, venga acompafiado
de un buen vino. Los griegos ya si-
tuaban el origen de este caldo en al-
gUn lugar del Mediterraneo y otorga-
ban el mérito de la invencién a Dioni-
sos al que, posteriormente, la mitolo-
gia romana denomind Baco. Duran-
te siglos, ha sido elaborado por el
hombre y el proceso se considera
toda una tradicion que se disfruta
luego en el paladar.
Actualmente, esta tradicion, se com-
plementa con las nuevas tecnologi-
as, y con este tandem se obtienen
unos resultados inmejorables.
En los dltimos tiempos, la transfor-
macion mas importante es la que ha
tenido lugar en las bodegas, tanto
en sus sistemas de recepcion del
fruto y elaboracion del vino como en
la de los canales de comercializa-
cién del mismo.
Para ayudar a los profesionales de
este Sector, Sip-Tec ha desarrollado
un sistema de control y climatizacion
exhaustivo y de facil manejo.
Las Bodegas en las que Sip-Tec ha
intervenido, estan dotadas de un
control de temperatura, de fermenta-
cién y de almacenamiento con regis-
tros permanentes de temperatura,
capaces de generar alarmas visua-
les y electrdnicas ante distintas si-
tuaciones, reajustando automatica-
mente la instalacion en caso de que

fuera necesario. Todo ello con arqui-
tectura LON y BACnet, control distri-
buido y con supervisién mediante
servidor web permitiendo la gestion,
supervision y asistencia remota.

El sistema, no sélo se encarga de vi-
gilar las temperaturas, humedades
relativas y entalpias, sino que realiza
las gestiones de calor y de frio den-
tro de la bodega a nivel de maquinas
de produccion, humectacion, ventila-
cién. De este modo, por ejemplo,
una sala que pida frio/calor, hace
que arranque la maquinaria de pro-
duccion de frio/calor asi como las

Con los sistemas de

supervision es

posible realizar

teleasistenciay

telemantenimiento

bombas y sean posicionadas las val-
vulas para la peticion exacta de esa
sala sin que se utilice nada mas que
la energia imprescindible para ello.
Esa filosofia de funcionamiento su-
pone ahorros superiores al cincuen-
ta por ciento del consumo energético
y un total manejo automatico de la
bodega que permite a enélogos y
trabajadores desentenderse de los

sistemas de generacion de frio, ca-
lor, ventilacion y humectacion. Ade-
més el sistema es capaz de, me-
diante calculos energéticos, aprove-
char al maximo las condiciones exte-
riores para minimizar el consumo
energético y asf disminuir la emision
de CO2 y conseguir un proceso pro-
ductivo lo mas ecoldgico posible.

Gracias al hecho de que tengamos

datos de la instalacion a todos los ni-
veles, con estos sistemas de supervi-
sion, es posible realizar teleasisten-
cia y telemantenimiento de manera
rapida y eficaz ante problemas que
pudieran surgir en épocas clave co-
mo es la de la vendimia, en la que un
fallo de la instalacion del sistema de
frio darfa al traste con la produccion
del vino de esa temporada.

La potencialidad del sistema no ter-
mina aqui, sino que permite integrar
dentro de la misma plataforma de
control otros elementos como son
remontado de vinos, intercambiado-
res de vendimia, videovigilancia,
control de iluminacién, control ener-
gético y accesos a la bodega; todo
ello disminuyendo las necesidades
del cableado respecto a una instala-
cion tradicional en méas de un ochen-
ta por ciento.

Los endlogos, piezas clave en el
desarrollo de un buen caldo, abra-
zan la ayuda de la nueva tecnologia
que permite erradicar el fallo huma-
no y les ofrece inmejorables garanti-
as ahorrandoles trabajo. Este siste-
ma tecnoldgicamente avanzado, les
permite un control efectivo y exhaus-
tivo de todas las fases y procesos
que sigue el vino dentro de sus ins-
talaciones, dotando al producto de
una trazabilidad en su proceso pro-
ductivo.

Un amplio abanico de bodegas con-
fia ya la fermentacion y conserva-
cion de millones de litros de caldo a
estos sistemas consiguiendo unos
resultados excepcionales y un con-
sumo de energia y mantenimiento
minimos.

Sip-Tec Soluciones Integrales aplica
la tecnologia méas exacta adaptada a
la produccion del vino con una satis-
faccion total de sus clientes. La tec-
nologia, al servicio de la tradicion.
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Nueva pagina web y nuevo catélogo

Rutas del Vino de Espana
renueva su imagen

| Club de Producto Rutas del Vi-

no de Espafia, uno de los pro-

yectos enoturisticos mas impor-
tantes de nuestro pais, acaba de pre-
sentar en Madrid su nueva pagina web,
www.wineroutesofspain.com, asf co-
mo su nuevo catalogo, donde se dan a
conocer en profundidad las diecinueve
Rutas que actualmente forman parte
del mismo. El nuevo portal de Internet
sera la principal herramienta de promo-
cién hacia el exterior.
Segun sus promotores, tanto el nuevo
dominio en la red como el catalogo pre-
tenden ofrecer una vision de Espafia a
través de la cultura del vino. Asi, afir-
maron, “queremos defender una mane-
ra de hacer turismo y promocionar el
territorio, reivindicando la faceta del vi-
no como aliado de la gastronomia, de
las tradiciones y de la forma de sentir
cada territorio”.
Cabe recordar que el proyecto Rutas
del Vino de Espafia esta promovido por
la Asociacién Espafiola de Ciudades
del Vino, ACEVIN, la Secretaria de Es-

tado de Turismo y el Ministerio de Me-
dio Ambiente y Medio Rural y Marino.
En el momento presente, esta iniciativa
retine a un total de diecinueve Rutas,
once de ellas plenamente certificadas y
otras ocho en proceso de certificacion.
En el primer grupo se encuentra la Ru-
ta del Vino de Navarra que acompafia a
la Ruta del Vino de Bullas, en Murcia; la
Ruta del Jumilla, también en Murcia; la
del vino de Castilla La Mancha; la del
Vino y del Brandy del Marco de Jerez;
la de Montilla-Moriles; Rias Baixas,
Rioja Alavesa; Somontano, en Aragon;
Tacoronte-Acentejo, en las Canarias y
la Ruta del Vino y del Cava del Pene-
des, en Catalufia.

Por su parte, las que se encuentran en
proceso de certificacion son la Ruta del
Vino de Ribera de Duero, en Burgos; la
del vino de La Rioja; la del Condado de
Huelva; Ribeiro, en Galicia; Utiel-Re-
quena, en la Comunidad Valenciana;
Ycoden-Daute-Isora, en las Islas Cana-
rias; Alicante y Ribera del Guadiana, en
Extremadura.



