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I La firma navarra perfecciona sus procesos de fabricacion e incrementa su capacidad productiva

CEBER llevara a ‘Smagua’ las mejoras

Introducid

0s responsables de la

empresa navarra CEBER

Procesos Industriales S.L.
informaron de que acudiran el
proximo mes de mayo a Zaragoza
donde participaran de forma acti-
va en la decimonovena edicion del
“Salén Internacional del Agua y del
Medio Ambiente, Smagua”. Dicho
foro se considera como “el punto
de encuentro del sector de la tec-
nologia y del riego” ya que el afio
pasado, por citar s6lo un ejemplo,
logré reunir en la capital aragonesa
a mil setecientos veinticinco
expositores procedentes de treinta
y nueve paises que concitaron la
atencion de mas de treinta y cinco
mil visitantes.
Légicamente, CEBER, como
sociedad de referencia obligada
en la realizacién de trabajos de alta
calidad en acero inoxidable, acud-
ird a ese evento para presentar las
mejoras introducidas en su “pro-
ducto estrella”. Este consiste en
un tipo de parrilla extraible de difu-
sores de burbuja fina, muy Util para
el proceso biolégico de la depu-
racion. Asi, entre otras ventajas
que aporta, “permite una mejora
sustancial de los niveles de man-
tenimiento y rendimiento de la
instalacién depuradora asi como
una amortizacion mas rapida de
los costes de su implantacion”,
afirmaron en la compafiia de
Funes. Este progreso se debe a
que, hasta ahora, las parrillas de
difusores, que se utilizan en el pro-
ceso biologico de la depuracion,
estaban fijas en el fondo de los
depositos. Por el contrario, el sis-
tema disefiado y promovido por
CEBER facilita que se puedan
sacar esas parrillas fuera del
tanque “sin necesidad de vaciar-
lo”, dijeron sus autores.
Asimismo, el pabellon de la

LAS PARRILLAS EXTRAIBLES SE MANTIENEN COMO EL “PRODUCTO ESTRELLA” DE CEBER

empresa navarra en Zaragoza
también expondré otros productos
pensados para la depuracion de
aguas ya que, como recordaron
sus duefios, “CEBER cuenta con
la capacidad suficiente para fab-
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de aguas residuales.
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ricar, en acero inoxidable, todos
los accesos que se utilizan en las

Sus gestores anunciaron
la compra reciente
de una maquina CNC
de corte por chorro

de agua

estaciones de depuracion”. En
concreto, se mostrara el trabajo
que la empresa del poligono ‘La
Sardilla’ lleva a cabo en compuer-
tas, desgasificadores o limpiarejas
automaticos, entre otros.

Nueva maquina de corte

La razén que explica por qué
CEBER tiene una cartera tan
amplia de productos de alta cali-

as en sus parrillas elevables

dad hay que buscarla en una de
las “lineas estratégicas” que
mantiene la compafifa. Esta con-
siste, sobre todo, en apoyar de
forma decidida un concepto ‘pro-
pio’ de Innovacion entendida
como “todas aquellas acciones
que permiten mejorar nuestros
procesos de fabricacion e incre-
mentar nuestra capacidad pro-
ductiva”, afirmaron sus gestores.
Por eso, para reforzar esa linea de
trabajo que diferencia a esta orga-
nizacién y da un “valor diferencial”
a sus productos , en CEBER anun-
ciaron la reciente adquisicion de
una maquina CNC de corte por
chorro de agua “que puede sec-
cionar cualquier figura en todo tipo
de materiales”, detallaron.

La web del ITG Ganadero
vende los productos de
7 explotaciones navarras

a web de ITG Ganadero,

www.itgganadero.com,

acaba de completar su
oferta de contenidos con un por-
tal especializado en la venta
directa al consumidor de produc-
tos elaborados artesanalmente
por siete explotaciones familiares
de Navarra. El dominio de dicho
portal responde a esta direccion:
www.tiendaproductores.com.,
que incluye un sistema de com-
pra por transferencia o tarjeta a
través de internet, con envio
directo del producto adquirido al
domicilio del comprador.
Segun explicaron sus promo-
tores, la novedad de esta web,

promovida por el Gobierno de
Navarra, radica en que se puede
encontrar “varias tiendas difer-
entes lo que permite poder
adquirir varios productos al
mismo tiempo y, sobre todo, que
esta habilitada para realizar un
pago global en una sola transac-
cién”. Asimismo, afiadieron que
el dominio esta disefiado “para
que en cualquier momento se
puedan sumar a la iniciativa
nuevas tiendas de productores”.
Por el momento, los partici-
pantes en esta tienda virtual son
pastores y elaboradores, de
acuerdo con los datos facilitados
por sus propios gestores.




